


Saveurs : I'expression
gastronomique du chéne

Spécialiste du chéne, arbre emblématique des plus belles foréts d'Europe, la Tonnellerie
Saury met son savoir-faire au service de I'cenologie depuis plus de 150 ans.

Fruit d'une collaboration étroite avec le département Recherche & Innovation de
Charlois, la gamme Saveurs traduit, depuis 2017, cette maitrise du chéne.

Dans une nouvelle approche innovante, pensée comme celle du chéne “ingrédient”, tel
un élément culinaire au service de la précision aromatique et de I'équilibre des vins,

Saveurs propose des univers gastronomiques répondant a différents objectifs.

Puisé dans des foréts gérées durablement, le chéne exprime une palette aromatique et
gustative unique. Il devient ici la base d'un véritable langage sensoriel, inspiré de la
gastronomie francgaise, permettant aux vinificateurs les plus exigeants de composer
leurs propres accords entre structure, texture et expression aromatique.

Les univers proposeés et leurs objectifs :
. FRAIS - Structure et tension
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CREME - Suavité et gourmandise
VELUTO - Profondeur et complexité
DELICE - Douceur fruitée
EXOTIQUE - Vivacité aromatique
SILEX — Minéralité et tension

. HARMONIE - Rondeur et équilibre
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@ FRA'S - Structure et tension

FRAIS exprime une structure vive, liée a une chauffe légere qui préserve
I'essentiel du bois. On y retrouve de subtiles touches lactoniques — évoquant
le champignon frais — et parfois une ombre d'aldéhydes phénoliques, a
peine vanillée. Mais I'ensemble reste dominé par une impression de

Copeaux . L.
p fralcheur, nette et aerienne.

L'image de FRAIS, c'est le bois fraichement fendu, la forét humide, les baies
croquantes, les boisés ciselés type ceédre. C'est un univers qui structure et
Stave 7 tend les bouches, avec un végétal noble, frais, toujours juste, qui s'oriente
vers le végétal subtil plutdét que I'aromatique explosif.

FRAIS s’exprime particulierement bien sur des matrices mudres et tanniques,
Il peut accompagner des cépages blancs en recherche de relief phénolique,
leur apportant précision et tenue.
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CREME - suavité et gourmandise

CREME est I'univers de 'évidence : simple, consensuel, direct, il répond
immédiatement a une demande de vanille et de sucrosité. C'est le registre
patissier dans toute sa gourmandise, un univers assume, monodimensionnel,
dominé par les aldéhydes phénoliques et |la vanilline, qui apporte chair et
douceur.

CREME graisse et nourrit les bouches. A haute dose, il peut lisser, arrondir,
voire écraser le fruit tant il est généreux. Utilisé en combinaison avec un autre
univers, il peut aussi étre un magnifique amplificateur, apportant volume,
confort et sucrant.
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VELUTO - profondeur et complexité

Veluto est I'un des piliers de la gamme Saveurs. Plus marqué et plus torréfié
qgue Creme, il associe harmonieusement aldéhydes phénoliques et
composeés furaniques, offrant un univers a la fois patissier et
empyreumatique.

Il évoque des notes de café, chocolat noir, tiramisu, fruits noirs et confiture,
enrichies de cannelle, clou de girofle et badiane. Veluto intensifie et “noircit”
le fruit, apportant grillé, épices douces et matiere.
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@ DELICE - bouceur fruitée

DELICE est pensé pour les rosés de style Cétes de Provence, ol I'on
recherche une gourmandise fraiche, faite de fruits a noyaux — péche
blanche, abricot — et d'un voile vanillé tres léger.

Copeaux C'est un univers congu pour des vins a mise sur le marché rapide : rosés,
rouges légers et fruités (Merlot ou Sangiovese), Gamay croquant et juteux,
vins primeurs du Rhoéne.

DELICE a pour vocation de marir le fruit, d'enrober des vins parfois un peu
agueux, tout en apportant cette douceur crémeuse du milieu de bouche,
proche de la lie qui donne le gras si caractéristique des rosés provencaux.
Délice reste toujours respectueux du fruit et du caractere délicat, floral de
certains rosés ou rouges légers.
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EXOT'QUE - Vivacité aromatique

EXOTIQUE s'adresse avant tout aux vins blancs et rosés, en particulier ceux
qui recherchent une expression fraiche, aromatique, portée par des cépages
thiolés ou terpéniques, ou encore par des rosés au profil « bonbon pétard ».

Pensé pour des vins & consommation rapide, comme DELICE, l'univers
EXOTIQUE s'inscrit pleinement dans celui de la sucrerie, un registre vif et
ludique, soutenu par une palette de fruits tropicaux et des notes florales
entétantes.

Cet univers fonctionne particulierement bien sur les rosés modernes et
aromatiques, les blancs tres aromatiques et certains rouges de thermo ou
presses thermo (Valpolicella, Languedoc, Espagne), dont le profil fruité tres
marqué peut accueillir ce type d'expression.
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S| LEX - Minéralité et tension

Le silex ou « flint », souvent exprimeé dans certains vins blancs auxquels il
apporte des notes typiques, rappelle la minéralité des terroirs dont ils sont
issus. a la fois frais et légerement fumé, il slaccompagne d'une vivacité et
d'une tension qui apportent de la droiture et de la longueur en bouche.

En associant a la sélection des chénes un procédé de chauffe innovant,
Saveurs rend cette expression possible par le chéne.
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HARMONIE - rondeur et équilibre

HARMONIE répond a une demande devenue essentielle : celle d'un « neutre
sucrant », capable d'apporter de |la sucrosité sans introduire de notes
boisées. Tres recherché a Bordeaux, notamment sur les cépages Carmenets,
cet univers s'adapte aisément a d'autres matrices.

L'objectif est de travailler |la texture du milieu de bouche : apporter rondeur,
gras, suavité, tout en restant neutre sur le plan aromatique. Aucun ajout de
vanilline, aucune épice : uniguement une douceur en bouche, une
sensation enveloppante qui respecte totalement le profil du vin.
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